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CURSO SUPERIOR DE BARISTA DE CAFE

Sector: HOSTELERIA

CONVOCATORIA ABIERTA. Si esté interesado en este curso, por favor, consulte las
fechas.

Lugar Imparticion: POR DETERMINAR
Modalidad: JORNADA PRESENCIAL

Duracién: 6.00 horas

Objetivos:
Este curso practico esta pensado para baristas que ya han iniciado su experiencia
en el sector y quieren seguir perfeccionando su técnica. Es necesario tener unos
conocimientos basicos en la cata y extraccion de espressos y en latte art.
El objetivo es que los asistentes obtengan una formacién que implica conocimientos
sobre el mercado global del café, el café en si con todas sus particularidades,
caracteristicas y preparacion pudiendo llegar a guiar al cliente y recomendar lo que
mas se ajuste a sus gustos de manera profesional

Contenidos:
1. Recapitulacion de las herramientas y conocimientos del barista.
2. Caracteristicas, molturacion y dosificacion. Maquina espresso tradicional,
compactacion.
. Tipos de Leche y texturas, vision fisico-quimica, vaporizacion de leche.
4. Erogacion y test del espresso.
5. Mantenimiento y ajuste de la maquina.
6. Técnicas para realizar catas efectivas
7. Como realizar un tostado correcto del grano
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. Como mantener la calidad.
. Técnicas para realizar catas efectivas
0. Cémo realizar un tostado correcto del grano
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