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B¥GESTION DE ALERGENOS EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

Sector: ALIMENTACION

CONVOCATORIA ABIERTA. Si esté interesado en este curso, por favor, consulte las
fechas.

Modalidad: ONLINE

Duracion: 60.00 horas

Objetivos:
Adquirir los conocimientos y habilidades relacionados con el uso y manipulacién de
alimentos alérgenos en el lugar de trabajo, asi como las normativas vigentes en esta
materia en el entorno de la industria alimentaria.

Contenidos:
MODULO 1. GESTION DE ALERGENOS EN LA DISTRIBUCION ALIMENTARIA
UNIDAD DIDACTICA 1. LOS ALIMENTOS
UNIDAD DIDACTICA 2. INTOLERANCIA Y ALERGIA A LOS ALIMENTOS
UNIDAD DIDACTICA 3. LA CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS. LA
CONTAMINACION CRUZADA CON ALERGENOS
UNIDAD DIDACTICA 4. PLAN DE GESTION DE ALERGENOS. LA IMPORTANCIA DEL
REGLAMENTO
UNIDAD DIDACTICA 5. SEGURIDAD ALIMENTARIA
UNIDAD DIDACTICA 6. MEDIDAS DE PREVENCION Y BUENAS PRACTICAS
UNIDAD DIDACTICA 7. SISTEMA APPCC
UNIDAD DIDACTICA 8. INMUNOLOGIA BASICA
UNIDAD DIDACTICA 9. ALERGOLOGIA BASICA
UNIDAD DIDACTICA 10. URGENCIAS ALERGOLOGICAS
UNIDAD DIDACTICA 11. FARMACOS EN ALERGOLOGIA. INMUNOTERAPIA
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